PRODUKTSPEZIFIKATION
Product Specification

Bezeichnung / Name of product:

Heliaflor® 55, - Sonnenblumenprotein /
Heliaflor® 55, - Sunflower Protein

Artikelnummer / article number: 91484

Deklarationsvorschlage / Proposals for declaration:

Sonnenblumenprotein / Sunflower protein

Sonnenblumen(kern)mehl, teilentfettet / Sunflower (kernel) flour, partially defatted
Sonnenblumenkerne, teilenfettet, feinvermahlen / Sunflower kernels, partially defatted, finely grinded

Produktbeschreibung / Product description:

Geschélte Sonnenblumenkerne, werden durch mechanische Pressung teilentdlt und anschlieBend CO2-Extrahiert.
Das dabei gewonnene Rohprotein wird anschlieRend vermahlen. Die Produktion findet in Deutschland statt. /

Peeled sunflower seeds, are partially defatted by mechanical pressing and then CO2-extracted. The obtained crude
protein is then ground. Production takes place in Germany.

Zolltarifnummer / customs tariff no. 21061080

Sonnenblumenprotein, bio, ohne weitere Zusatze /
Sunflower protein, organic, without additives

Zutaten / ingredients

Zertifizierung / Certification:

Kosher

Anwendung / Application:

Lebensmittel / Food

Sensorik / Sensory property:

Aussehen / Appearance: beige-grau / beige-grey

Geruch / Odour: arttypisch, ohne Fremdgeruch / product typical, without off-smell
Geschmack / Flavour: arttypisch, ohne Fremdgeschmack / product typical, without off flavour
Konsistenz / Consistency: Pulver / Powder

PartikelgroRe / Particle size: min. 85% < 180 um (Luftstrahlsiebung / Elutriation)

Schuttgewicht / Bulk density: ca. 590 g/l

Nahrwertbezogene Hinweise / Nutritional declarations:

Hoher Proteingehalt / High protein content
Hoher Ballaststoffgehalt / High fibre content
Niedriger Fettgehalt / Low fat content
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Ndhrwertangaben in 100g / Nutrient content in 100g:

Eiweil} absolut / Protein absolute g ca. 55
Fette / Fat g ca. 3,5
L gesattigte Fettsauren / saturated fatty acids g ca. 0,4
b einfach ungesattigte Fettsduren / monounsaturated fatty acids g ca. 2,7
& mehrfach ungesattigte Fettsauren / polyunsaturated fatty acids g ca. 0,4
Wasser / Water g ca.7
Ballaststoffe / dietary fiber g ca. 21
Kohlenhydrate / Carbohydrates g ca.8
Gesamtzucker / sum of sugar g ca.55
Brennwert / Energy value kcal / 100g ca. 335
Brennwert / Energy value kJ / 100g ca. 1420
Salz / Salt g ca. 0,002

Bei den oben aufgefiihrten Nahrwertangaben handelt es sich um die ermittelte Schwankungsbreite. / The nutritional
values listed above are the determined range of variation.

Mikrobiologische Parameter /| Microbiological parameters:

Aerobe Gesamtkeimzahl / total viable count KBE/g cfulg < 20.000
Hefen / Yeasts (incl. osmophilic yeasts) KBE/g cfulg <1000
Schimmel / Moulds (incl. xerophilic moulds) KBE/g cfulg <1000
Enterobacteriaceae KBE/g cfulg <100
Coliforme Bakterien / coliform bacteria KBE/g cfulg <100
E. coli in 25g negative
Koagulase-positive Staphylokokken / coagulase-positive-staphylococci KBE/g cful/g <100
Presumptive Bacillus cereus KBE/g cfulg <100
Salmonellen / Salmonella spp. in 1259 Negative
Listeria monocytogenes in 259 negative

Allergene / Allergens:
Wird ausschlieRlich aus sortenreiner Rohware hergestellt und ist frei von tierischem Protein. Weitere Informationen zu
evtl. vorhandenen Allergenen sind in der produktspezifischen Allergenliste aufgefiihrt. /

Produced from sorted raw material and free from animal protein. Further information on any allergens that may be
present, are listed in the product-specific allergen list.

GVO / GMO:

Das Produkt wurde ohne genetisch veranderte Organismen (GVO) hergestellt und entspricht den geltenden EU-
Verordnungen. Es enthalt keine GVO oder kennzeichnungspflichtigen GVO-basierten Zutaten oder
Verarbeitungshilfsstoffe. /

The product is produced without genetically modified organisms (GMQ) and complies with applicable EU regulations.
It contains no GMOs or GMO-derived ingredients or processing aids subject to labeling requirements.
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Vegan Erklarung / Vegan Statement

Das Produkt enthalt keine tierischen Zutaten oder Erzeugnisse tierischen Ursprungs und wurde ohne den Einsatz
tierischer Hilfsstoffe hergestellt. Es entspricht somit den Anforderungen fiir vegane Lebensmittel. /

The product contains no animal-derived ingredients or substances and is produced without the use of animal-based
processing aids. It fully complies with the requirements for vegan food products.

Nanotechnologie - Bestrahlung - CMR-Stoffe / nanotechnology - radiation treatment - CMR-Materials:

Dieses Produkt wurde gemaf den Richtlinien 1999/2/EG und 1999/3/EG nicht bestrahlt und enthalt keine Gefahrstoffe,
die karzinogen, mutagen oder reproduktionstoxisch wirken. Das Produkt enthalt keine absichtlich hergestellten
Nanomaterialien gemaR der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011. /

This product has not been irradiated in accordance with Directives 1999/2/EC and 1999/3/EC and does not contain
any hazardous substances that are carcinogenic, mutagenic or toxic for reproduction. The product does not contain
intentionally produced nanomaterials in accordance with Regulation (EU) No 1169/2011.

Lagerung - Haltbarkeit - Verpackung / Storage - Shelf life - Packaging:

Lagerung: Kuhl, trocken vor Licht geschiitzt und dicht verschlossen.

Haltbarkeit: Im Originalgebinde mindestens 24 Monate ab Produktionsdatum.

Verpackung: Die Verpackung des Produkts entspricht den Anforderungen der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004,
der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 sowie der Verordnung (EG) Nr. 2023/2006. Sie ist sicher in der
Verwendung und stellt keine Gefahr fiir die Lebensmittelsicherheit dar.

Storage: Cool, dry, protected against light and sealed.
Shelf life: In original packaging minimum 24 months from production date.
Packaging: The packaging of the product complies with the requirements of Regulation (EC) No. 1935/2004,

Regulation (EU) No. 10/2011, and Regulation (EC) No. 2023/2006. It is safe for use and does not
pose any risk to food safety.

Hohe Palette / Height palette: 1,70 m

Kartons pro Palette / Cartons per pallet: 30 Kartons / cartons

Lagen pro Palette / Layers per pallet: 5 Lagen / layers

Verpackungseinheit / Packaging unit: 20 kg in PE-Beutel (blau) im Karton / 20 kg in PE-bag (blue) in carton
Information:

Je nach Anbaubedingungen und Sorten kénnen Schwankungen in obigen Kenndaten auftreten.
Diese Spezifikation entbindet den Bezieher unserer Produkte nicht von seiner Qualitatsverantwortung und
Sorgfaltspflicht. /

Depending on agricultural conditions and species the above values are subject to natural fluctuations. This specification
does not release the purchaser of our products from his duty of care and responsibility.

AOT Qualitatssicherung. Maschinell erstellt, daher ohne Unterschrift giiltig.
AOT Quality Assurance. Established by computer, therefore no signature.
Wiggensbach, 03.06.2026
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